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*  Dolcitenerezze

Wedding cake mania:
dagli Stati Uniti la torta ad hoc
per un evento schock!

di Familia De Gregorio
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direste mangiandole, ma ¢'¢ una differenza ra
le torte chie si fanno mangiare da subito ¢ le torte
che simangiano sopratoicto con gli occhi e da
(IIH’.‘*“,I r{lllllil”l“l]lilli' i]qllll‘l}lfl"i” Ein'l“lll”“ iI |Ei.
Regina incontrastata del bancheto nuziale arri-
va lei. la wedding cake: un primo sguardo ¢ ne
resterete [olgorati come siresta colpiti «a
un‘opera d'arte che ¢ i davanti a voi ed & pron-
ta adl essere rimirata prima e degustata poi.
Simpatiche ed esclusive le ming cakes segnaposto
per donare un oceo in pite ai tavoli dedicati ai
\"()Hll'i U.‘*'lﬁi]i‘ | l‘il?.‘_”llillll?.‘ﬂ” SO0 |.|l‘(‘l¥l¢.l:-.ili E.il"'hl.',
nella varianie “confetio con decorazioni™ di fio-
rellini ¢ farfalle dai colori pastello.

Toceo finale con la degustazione di confetti
multi gusto ¢ con decorazioni a tema, per un
ricevimento che rispetta la teadizione e la ricer-
catezza dei particolari.

Lo torte. grandi protagoniste el nostro viaggio
intorno al Medding avrete solo Mimbarazzo della
seelta e tra il dive e il rimirare ¢’® ancora una
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intervista

- Gake designer

In ltalia si fa sempre piu strada la nuova tendenza del Cake
Design. Per saperne di piu abbiamo rivolto 12 domande a
Fiorella Balzamo, la Cake Designer di Le Torte di Fiorella
nonché curatrice della nostra rubrica Dolci Emozioni.

D. 1. Come deflinisce il suo lavoroe?

R. Son0 una vera e propria Cake Designer, una
figura professionale ancora poco conoseciuta in
Tialia.

). 2.In cosa consisie?

R. II Cake Design ¢ la progettazione ¢ realizza-
zione di dolet in cui la bonta ¢ seconda solo alla
bellezza della decorazione. Per i matrimoni si
puo arrivare a creare una completa linea ad hoe
che segua i dettami delle ultime tendenze ¢/o i
desideri degli sposi in fatto di tonalita di colore.
soggetti decorativi e quant aliro.

D. 3. Come e diventata una Cake Designer?
R. Sono completamente autodidarta. La mia
passione per il mondo dei dolei ha avuto il
sopravvento sugli studi dit Architettura che sono
confluiti nella piu gratificante creazione delle
e [‘)I)f.‘l"f‘.

1. 4. Ha dei modelli?

R. Debbie Brown e Lindy Smith su wutte.

). 5. Come nasce una sua ¢reazione?

R. Ogni creazione lia una propria storia. Si
comincia dal desiderio del commitente. a volte
ancora imnpreciso, altre ;_riil ben delineato. Al dia-
logo per comprendere quanto sia chiara Uidea da
realizzare segue un progetto su carta che mi per-
mette di avere una visione completa della torta e
poi... la fantasia prende il sopravvento!

. 6. Cosa le richiedono con pin frequenza?
R. Dipende dall’evento... in questo periodo
vanno molto di moda le Fashion Cake.

D 7. A proposito di moda. anche nel suo
campo si seguono tendenze?

R. Certo! 1 colori dominano in questo senso!

D. 8. Che materiale utilizza per i decori?

R. [l fondente, una pasta di zuechero dalla ele-
vala elasticita.

D. 9. Cosa la soddisfa di pia nel suo lavoro?
R. I consensi che ricevo ogni giorno da tutti colo-
ro che seguono con passione il mio lavoro e che.
entusiasti, mi contattano.

10. Come ¢ nata la linea di quesia rubrica?

R. Abbiamo ereato una linea completa che parte
dal biscotto segnaposto e si conclude con il con-
letto decorato passando per delle wedding cakes
di ogni dimensione: dalla micro wedding cake si
passa alle mini cakes e si arriva alla torta nuzia-
le vera e propria.

Con Cira abbiamo optato per un decoro sempli-
ce ma elegante. tono su tono, arricchito con una
nota i rosa carico e una punta dargento che
serve ad illuminare Uintera creazione.

D. 11. Mi parli della sua collaborazione con
Cira Lombardo.

R. Con Cira si & creata una sintonia fantastica. 11
suo estro, la sua fantasia mi stimolano tantissi-
mo. Ogni volta una noviti. ogni volta una sfida!
D. 12, In che senso?

R. Cira ¢ un vuleano di idee, sazia la mia voglia
di realizzare cose nuove. m*iginali ed innovative.
Collaborare con lei & un piacere che si rinnova
volta per volra.



